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DENOMINAZIONE PRODOTTO SALAME TIPO MILANO 

DESCRIZIONE PRODOTTO 
Insaccato fermentato, a base di carne suina, stagionato. Insaccato in budello 
sintetico. 

INGREDIENTI 
Carne di suino, sale, lattosio, proteine del latte, destrosio, aromi e spezie. 
Conservanti: E252/ E250  Antiossidante: E300  

ORIGINE  ITALIA  

ALLERGENI Latte e lattosio. 

MODALITA’ D’USO Ready to eat 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto 

SHELF LIFE 120 giorni da fine stagionatura  

Codice Articolo S02 

Codice EAN  

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE (valori minimi e massimi) 

pH 4,9 – 5,3 

PROFILO MICROBIOLOGICO  

Escherichia coli < 500 UFC/g 

Listeria monocytogenes Assente in 25 g 

Salmonella spp Assente in 25 g 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI 
PRODOTTO 

 

Energia (kJ / kcal) 1603 / 386 

Grassi (g) 30 

di cui acidi grassi saturi (g) 12 

Carboidrati (g) 2 

di cui zuccheri (g) 1.3 

Proteine (g) 27 

Sale (g) 3.5 

BUDELLO Non edibile 

PESO  3.00 Kg   

FORMATO Crespone 

IMBALLO Cartone 

Numero di pezzi per imballo 8 

PALLETS  

Dimensioni (cm) 120 x 80 

Colli per strato 4 

Strati per bancale 5 
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